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Cream Sherry «Morenita»

Produzent Emilio Hidalgo
Land/Gebiet Spanien/Jerez
Appellation Jerez D.O.
Produkt Sherry
Traubensorte(n) Palomino (70%), Pedro Ximénez (30%)
Ausbau Solera
Alkoholvolumen 17.0%
Restzucker 126.0 g/l
Trinktemperatur 11 bis 13 Grad
Optimaler Genuss Jetzt bis 2025
Inhalt 75 cl

Preis CHF 19.90

[ Die Basis fur den Morenita bilden ein Oloroso-Sherry und ein

Sisswein aus der Pedro-Ximénez-Traube. Durch diesen

Verschnitt erhalt man einen Cream-Sherry mit einer

. dunkelbraunen Farbe und einer angenehmen Sisse. Er

\ 1y besitzt ein volles Aroma, das an getrocknete Rosinen,

\"} _;REN[TA Karamell und feines Eichenholz erinnert. Der Morenita ist der

[ perfekte Begleiter von raffinierten Desserts und trockenem
CREAM Gebéack. Echte Sherry-Freunde geniessen ihn pur.
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P ey Dieser Sherry kann — einmal gedffnet — Uber ein Jahr kihl
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g aufbewahrt werden. Trinktempertur: 11-13° Celsius

FRAE HeaC R il Ls
4 PTG, ALMACTENET
Bl R,

Vinoversum A. Gatti AB, Tosswiesenstrasse 8, CH - 8413 Neftenbach, Telefon +41 52 213 00 20, info@vinoversum.ch, www.vinoversum.ch



