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Ruby Port

Produzent Van Zellers & Co

Land/Gebiet Portugal/Porto

Produkt Port

Traubensorte(n) Tinta Roriz, Tinta Barocca, Touriga Franca, Touriga
Nacional

Ausbau In grossen Holzfasser ausgebaut

Alkoholvolumen 20.0%

Restzucker 100.2 g/l

Trinktemperatur 12 bis 16 Grad

Optimaler Genuss Jetzt bis 2028

Inhalt 75 cl

Wie der Name sagt, zeigen Ruby Ports eine kréaftige rote
Farbe. Sie schmecken frisch, fruchtig und siss. Cristiano Van
Zeller nimmt hauptséachlich junge Basisweine fiir seinen Ruby,
um den so beliebten «weinigen» Stil zu bestimmen. Zwei
Jahre lagert der junge Port in grossen Holzfassern, bevor er
abgefullt wird. Noten von getrockneten Pflaumen, Birnen und
Vanille pragen diesen klassischen Ruby Port. Einmal getffnet,
halt er sich gekihlt acht bis zehn Tage. Trinktempertur:
12-16° Celsius
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