
Brandy de Jerez Solera Gran Reserva «Carlos I»

Produzent Bodegas Osborne
Land/Gebiet Spanien/Jerez
Produkt Brandy
Anbau
Alkoholvolumen 40.0%
Allergenhinweise Enthält keine Sulfite
Vegan Nein
Inhalt/Gebinde 70 cl / 4er Kt

Ausgewählte Rebsorten sind die Basis für diesen
ausgezeichneten Tropfen, die Zeit der Reife erfolgt in
amerikanischen Eichenfässern, in denen zuvor Sherry reifte.
Die Lagerung erfolgt im Solera-Verfahren. Für diesen
erlesenen Brandy dauerte die Ruhephase zwölf Jahre, eine
Zeit, in der der Brandy seinen Charakter entwickeln konnte.
Das Siegel des Consejos und die Bezeichnung «Brandy de
Jerez» bezeugen seine hohe Qualität.

Farblich in tiefstes Mahagoni getaucht, schimmert der Carlos I
Solera Gran Reserva Brandy im Glas. Sein Aroma ist ein
Bouquet, das aus gerösteten Mandeln verbunden mit
Muskatnuss und Vanille besteht. Eine Duftkomposition, der
keiner widerstehen kann. Elegant und vollmundig lässt sich
der Brandy am Gaumen nieder. Eine Komposition, bestehend
aus fruchtigen Klängen von Dörrobst, gepaart mit würzigen
Tönen von Muskatnuss und einem Touch Mandelaroma sowie
Vanillenoten erfreut die Sinne. Der Geniesser empfängt einen
Geschmack, der harmonisch und perfekt ausbalanciert ist.


