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Gemuseschmackes (Gewtirzzubereitung)

Produzent Altes Gewtlrzamt Fam. Holland
Gm;m‘“g e Land/Gebiet Deutschland/Rhein-Main

T e Produkt Mischgewiirze

eitere Zytaten: Koriander, Macis, Myre. [ %
SELL gy p - i, Romd™
it g o S Inhalt 7549

Goniie aller A, Eimiipfe sowic Kartoffeger .

; Preis CHF 13.50

‘Altes Gewiirzamt
foum. Hollond

Zutaten: Vadouvan (Zwiebeln, Knoblauch, SENF, Urdbohnen,
Linsen, Bockshornklee, Cumin, Fenchel, Kurkuma,
Curryblatter, Sesam-, Kokosnuss-, Erdnussol, Salz),
Knoblauch, Paprikaflocken, Pfeffer schwarz, Tomaten,
Basilikum, Paprika, Sellerie, Oregano, Pfeffer griin, Koriander,
Macis, Myrte, Fenchel, Sellerieblatter, Sternanis, Lorbeer,
Thymian, Rosmarin. Hergestellt und abgefiillt in Klingenberg.

Gemiseschmackes - Das perfekte Additiv fiar alle
Gemisezubereitungen. Ob gebraten, geschmort oder
gedampft. Sehr tiefer und warmer Geschmack mit kraftigem
Fermentationsaroma. Durch Verwendung von Tomatenflocken
und Vadouvan verfiigt Gemiiseschmackes Uber intensive
Umami-T6ne. Diese Gewirzmischung holt aus jedem
Gemisegericht das Beste heraus. Fir Gemisepfanne,
Schmorgemuse, Eintopf sowie Kartoffelgerichte.
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