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Riso Acquerello

Produzent Tenuta Colombara
Land/Gebiet Italien/Piemont
Produkt Reis

Anbau

Allergenhinweise Enthélt keine Sulfite
Vegan Nein

Inhalt/Gebinde 500 g/ 12er Kt

Zutaten: Carnaroli Reis. Hergestellt und abgeftillt in Livorno
Ferraris (Piemont-ltalien). Kochzeit: ca. 18-20 Minuten.
Wichtig: Kuhl lagern, max. 13 °C

Der Rohreis der Tenuta Colombara wird mindestens ein Jahr
lang bei 15 Grad Celsius gelagert. Dadurch wird die in den
Koérnern  enthaltene  Starke  stabilisiert.  Auch aus
gesundheitlichen Grinden, ist der Acquerello-Risotto-Reis
beachtenswert. Dank einem patentierten Verfahren wird der
Keim in das Korn reintegriert und hat in Folge dieselben
Nahrwerte die nur in Vollkornreis zu finden sind.
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