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Nero d’Avola «Baglio Normanno» ab Herbst 2024
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Produzent San Rocco

Land/Gebiet Italien/Sizilien

Appellation Terre Siciliane IGT

Produkt Rotweine

Traubensorte(n) Nero d'Avola (100%)

Ausbau 8 Monate in gebrauchten franzdsischen Barriques
ausgebaut

Alkoholvolumen 14.0%

Restzucker 4.8 g/l

Trinktemperatur 16 bis 18 Grad

Optimaler Genuss jetzt bis 2030

Inhalt 75 cl

Produzierte Menge 15000 Flaschen
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:"1, O R ]'Lr"[ ‘.ﬂl‘ N }“} Ein schier unglaubliches Preis-Leistungs-Verhaltnis bietet

dieser Nero d’Avola von den zwei Onologen Paulo und Giorgio
Flessati. Die Brider stammen aus dem Trento, wo sie auch
ihren Winzerbetrieb haben. Mit dem Projekt Baglio Normanno
erfullen sie sich den lang gehegten Wunsch, im sidlichen
Sizilien Weine zu keltern.
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o ::::.':-.'«:-:::: Nero d’Avola ist die typische Rotweintraube Siziliens, und der
o6 orsh i criniche vt «Baglio Normanno» gehort in seiner Preisklasse — wie wir
YERO ' AVOLA meinen — zu.m Bes'ten, wa§ diese'Sorte unt'er der hei§sen
Terre Siciliant Sonne hergibt. Ein exotisch reicher Wein mit einem
~dicarione Ocografica TRR Aromaspektrum, das von reifen Kirschen tber Pflaumen bis zu

dunklen Beeren reicht. Der «Baglio Normanno» wurde in
Edelstahl ausgebaut und reifte wahrend acht Monaten in
gebrauchten franzosischen Barriques. Er ist bereits trinkreif
und gut ausbalanciert zwischen der Frucht und dem kaum
spurbaren Tannin. Passt perfekt zu Fleisch von Hirsch und
Reh, zu Rindsbraten und reifem Hartkase.
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